Gourmetbier

NEUE KREATION Ist es Bier oder
Sekt — das neue Getrink, das
Kolns erster Biersommelier An-
dree Vrana (42) kreiert hat? Fiir
den Braumeister in der ,,Brauerei
zur Malzmiihle* am Heumarkt ist
das keine Frage: ,.Es ist ein Gour-
met-Bier, mit der Original 10C-
Champagnerhefe nach dem Deut-
schen Reinheitsgebot gebraut.*
Also mit den Zutaten Hopfen,
Malz und Wasser. Der milde Trunk
mit der Bezeichnung ,,Von Miih-
len* und einem Alkoholgehalt von
7,7 Prozent schmeckt beim ersten
Schluck tatsdchlich nach Bier —
dann aber macht sich das fruchtige
Bouquet mit Apfel-, Karamell-
und Grapefruit-Aromen bemerk-
bar. In der Malzmiihle kostet die
0,75-Liter-Schampusflasche
19,50 Euro und im Verkauf 14,99
Euro. 5555 Flaschen hat Vrana
vorerst abgefiillt. (jb)

Andree Vrana schenkt Melanie
Schnell ,, Von Miihlen " ein. sio: s
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